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CURSOS




INFORMACOES

Datas: consulte as proximas turmas
Duracao e Carga horaria:

Curso 1 -5 dias - 25h / 5h por dia
Curso 2 - 3 dias - 15h / 5h por dia

Horario: 18h as 23h
Professora: Karen Ranalli
| ocal: Atelier Michelle Flosi

Rua Santa Catarina, 1002
Agua Verde - Curitiba/PR




CURSO 1

CONTEUDO

PREPARO DAS MASSAS

PREPARO DOS RECHEIOS

MONTAGEM DOS BOLOS

BLINDAGEM

COBERTURA COM PASTA AMERICANA
BUTTERCREAM

NAKED

SEMI-NAKED

FINALIZACAO E DECORACAO DE BOLOS
ITENS DECORATIVOS ot ™
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CONTEUDO

BUTTERCREAM FRANCES E
TENDENCIAS NA APLICACAO

BOLO TRONCO COM MODELAGENS

BOLO CLASSICO DE ANDARES
COM QUINA RETA

ESCULTURAS DE DIVERSAS
FORMAS E APLICACOES

BLINDAGEM COM NIVELADOR

CURSO 2




IMPORTANTE

- Todos 0s equipamentos e ingredientes necessarios para o curso serao fornecidos;
- O NnUmero de alunos sera restrito e com cuidados conforme decreto;

- A turma sera dividida em 3 alunos por bancada em que serao feitos 3 tipos de bolo. Cada
aluno escolhe um bolo para levar pra casa;

- Cada aluno recebera uma apostila com todas as receitas e também o certificado de
conclusao do curso;

- Por motivos de |ogistica as massas e rechelos ja estarao prontos, mas cada aluno ira montar,
estruturar e espatular o seu proprio bolo.



CANCELAMENTOS E
REEMBOLSOS

- O aluno podera cancelar a compra do curso e receber o reembolso do valor integral pago
até 7 dias apos a compra, desde que seja antes de 72 horas da data do curso. Apos esse
periodo Nao sera possivel fazer o reembolso.

- Caso 0 curso seja cancelado pelo provedor, o aluno recebera reembolso integral do valor
Pago.



INVESTIMENTO

Curso Cake Design 1: 1,590R$
Curso Cake Design 2:1,890R$%

Curso Doces Finos 1: 890R$
Curso Doces Finos 2: 890R$%

Combo 1 Combo 2
Curso Doces Finos 1 e 2: Curso Cake Design 2 +
Curso Doces Finos 1 e 2:




Combo 3
Curso Cake Design 1 +
Curso Doces Finos T:

Combo Master
Curso Cake Designle 2 +
Curso Doces Finos 1 e 2:

Combo 4
Curso Cake Design 1 +
Curso Cake Design 2:

Combo Premium
Curso Cake Design 2 +
Curso Doces Finos T:




PAGAMENTO

Parcele em até 12x no cartao de crédito (verifigue taxas)
ou atraveés do PicPay (Karen Ranalli)

Transferéncia bancaria:

Banco: Nu Pagamentos S.A (260)
Agéncia: 001
Conta: 722 594 74-7
CPF: 037.924.419-50
Karen Ranalli

Para garantir sua vaga € necessario fazer o pagamento da primeira parcela ou
o valor total do curso.



INSCRICOES

Vagas limitadas!
Acesse o link abaixo:;

Curso Cake Design 1

Curso Cake Design 2

Para garantir os valores promocionais do combo envie seus dados

POr mensagem para fazer a inscricao.

Duvidas? para conversar no whatsapp.


https://bit.ly/inscricaocakedesign1
https://bit.ly/inscricaocakedesign2
https://api.whatsapp.com/send?1=pt_BR&phone=5541988156596

